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CARTA DE VINOS



VINOS POR COPA

ESPUMOSOS

SOTTORIVA COL FONDO AGRICOLO / 3,50€
D.O.C.G. Veneto

BLANCOS

REY SANTO VERDEJO / 3,00€
D.O. Rueda

LES ARGELIERES CHARDONNAY / 3,90€
I.G.P. Pays d'Oc

TINTOS

EL PEDAL / 3,50€
A.O.C. Rioja

CHIANTI SUPERIORE BIO / 3,00€
D.O.C.G. Toscana



VINOS

ESPUMOSOS

D.0.C.G. VENETO (ITALIA)
MALIBRAN - SOTTORIVA COL FONDO AGRICOLO / 18€

Un Prosecco como se hacia antes, con su depésito de levadura que lo vuelve
turbio, naturalmente sabroso, diferente.

RIONDO - PROSECCO EXTRADRY / 18€

Espumante con burbujas finas y de buen cuerpo, notas caracteristicas de
acacia, manzana, fruta seca. Fresco y sedoso, con final largo que nos deja

manzana amarga.

A.0.C. CHAMPAGNE (FRANCIA)
BRUNO PAILLARD - PREMIER CUVEE BRUT / 60€

Burbujas muy finas. Fresco y afrutado.
Primeros aromas citricos, después frutas rojas y finalmente frutas confitadas y
exoéticas. En boca encontramos nuevamente citricos, frutos secos, pan tostado,
frutas negras.

ROSADOS

|.G.T. DOLOMITI (ITALIA)
CANTINA TRAMIN - SAUVIGNON / 16€

Aroma intenso con notas de fresa y frambuesa. En boca es delicado y agradable
con un sabor fresco y estimulante.



BLANCOS

D.0.C.G. ALTO ADIGE (ITALIA)
CANTINA TRAMIN - SAUVIGNON / 24€

Mediamente aromatico, potente y fresco. Facilmente reconocible el varietal
con un toque salino que invita a largos tragos.

CANTINA TRAMIN - GEWURZTRAMINER / 24€

Un clasico de las Dolomiti. La gran diferencia de temperatura entre el diay la
noche enfatiza los aromas de la uva. Intenso y tropical. Mucha materia en la
boca.

CANTINA TRAMIN - CHARDONNAY / 19€

Perfumes que recuerdan a la fruta tropical, fresco y aromatico. Acompafia bien
todos los platos.

|.G.T. MARCHE BIANCO (ITALIA)
FATTORIA SAN LORENZO - VERDICHO DI GINO / 18€

Un vino con mucho sabor, delicada nariz pero con gran expresién en boca.
Seco y goloso.

D.0.C. VERMENTINO DI SARDEGNA (ITALIA)
QUARTOMORO - ORRIU VERMENTINO DI SARDEGNA / 20€

De vinas de oxidiana y tierra volcanica encontramos este vino de fragancias de
flores blancas, notas frutales y toques de matorrales mediterraneos. En boca es
pleno, fresco y jugoso.

D.0. RUEDA
JAVIER SANZ VITICULTOR - REY SANTO VERDEJO / 16€

Nariz delicada, con suaves notas de anis, manzana verde y naranja. En boca, es
redondo, fresco y agradable, con una equilibrada acidez.



D.0. RIAS BAIXAS
ADEGAS GALEGAS - DIONISOS / 20€

Aromas de fruta tropical (pina, maracuya), citricos, cremosos y ligeros
herbaceos. En boca es sabroso, frutal, fresco y con buena acidez, equilibrado y
final seco.

D.0. MONTERREI
ADEGAS GALEGAS - TERRAS DO CIGARRON / 18¢€

Notas florales blancas, aromas tropicales frescos, especiados, notas de fruta de
pepita. Complejidad. En boca proporciona una sensacién
agradable de frescura, elegante con aromas florales y frutas de hueso.

|.G.P. PAYSD'0C
LES ARGELIERES - CHARDONNAY / 21€

Aromas de melocotédn y melén junto con notas de tostadas frescas. En boca es
elegante y ahumado, con gran volumen y persistente final.

TINTOS

D.0.C.G. CHIANTI SUPERIORE (ITALIA)
VILLA MIGLIARINA - BIOLOGICO / 18€

Color rubi intenso, nariz fresca con notas de vainilla tipicas del roble de
eslavonia. Buena estructura, se nota el tanino. Largo y elegante.

D.0.C. VALPOLLICELLA (ITALIA)
CA” RUGATE - RIO ALBO / 18€

Color rojo rubi. Aromas intensos y persistentes que recuerdan a mora y cereza.
En boca es suave, ligeramente tanico y con buen sabor.



D.0.C.G. AMARONE DELLA VALPOLLICELLA (ITALIA)
GIUSEPPE CAMPAGNOLA - AMARONE/ 45€

Aromas de vainilla, un toque picante, recuerdos de cereza, almendra amarga y
ciruela. Sabor completo, calido, aterciopelado.

D.0.C.G. MONTEPULCIANO DE ABRUZZO (ITALIA)
VALLE REALE - MONTEPULCIANO DE ABRUZZO / 16€

Concentracion en el color y en el aroma, muy afrutado, sorprende por frescura
y facil de beber.

D.0.C LANGHE (ITALIA)
FERDINANDO PRINCIPIANO - NEBBIOLO LE COSTE / 28€

La autenticidad de la Nebbiolo: poco color, toques de fruta roja y rosa a la
nariz. Tanino suave, elegante y completo.

[.G.T. SICILIA
CASTELLO DI SOLICCHIATA / 40€

A 1000 metros de altitud en cima al vulcano Etna, en terrazas de piedras
volcénicas construidas en el 1855, nace este vino que ha hecho la historia de la
enologia italiana: primer blend de Cabernet y Merlot. Enviejecido por 36 meses

en barricas.

|.G.T. PRIMITIVO PUGLIA
MASSERIA CUTURI - TUMA / 18€

Toda la potencia del sur, fruta madura y especias, robusto sin que le falte
frescura.

[.G.T. CANNONAU DI SARDEGNA
QUARTOMORO - ORRIU / 22€

Un vino que recuerda el Mediterraneo, garnacha o cannonau como querais
llamarlo, va a sorprender por su elegancia.



[.G.T. SICILIA
FEUDO ARANCIO - NERO D"AVOLA RISERVA / 17€

Un vino moderno, concentracion de fruta con un toque de madera, de buen
cuerpo.

[.G.P. PAYSD'0OC
LES ARGELIERES -PINOT NOIR / 21¢€

Aromas frescos de frutas silvestres, frambuesa y cerezas, con notas sutiles
ahumadas y toques de pimienta negra. En boca es frutal y elegante con muy
buen equilibrio y el final es sedoso y muy largo.

D.0.C. RIOJA
HERMANOS HERNAIZ - EL PEDAL / 17€

Aromas de melocotén y melén junto con notas de tostadas frescas. En boca es
elegante y ahumado, con gran volumen y persistente final.

FINCA LA EMPERATRIZ - EL JARDIN DE LA EMPERATRIZ / 21€

Frescos balsamicos dentro de un conjunto en el que la fruta lleva la voz
cantante. Un tanino muy fino, un leve toque de tiza en final de boca que
permite que el terrufo se imponga sobre la categoria de envejecimiento.

D.0. BIERZO
DESCENDIENTES DE J. PALACIOS - PETALOS / 25¢

Taninos fluidos y sedosos, aroma en el sabor intenso, frutas estrujadas al lado
del perfume de muchas flores, feliz armonia del todo y todo con una gracia que
envuelve nuestra emocidn al sentir lo méas puro.



